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silber [lat. argentum]
Das Elementsymbol Ag repräsentiert die 
Gutsweine,quasi die typischen Lidys.
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2 014  S PÄT B U R G U N D E R  R OT W E I N  T R O C K E N

Boden: Lehmiger Sandboden

Lese: Handlese 

Ertrag: 62 hl/ha 

Mostgewicht: 91° Oe 

Ausbau: schonende Traubenverarbeitung, 12-tägige offene Maische-
gärung, 100% Edelstahl

Alkohol: 13,0 % vol 

Säure: 5,6 g/l 

Restzucker: 0,7 g/l 

Sensorik: In der Nase erinnert dieser Wein an Kirschen. Der Ge-
schmack ist geprägt von der Frucht und der noch angenehmen Säure 
des Weines. Die Tanninstrucktur ist sehr zart und harmonisch.

Trinktemperatur: 16 - 18° Celsius


