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Das Elementsymbol Au markiert

die Ortsweine mit ihrer eng gefassten

Herkunft.

2015 SPATBURGUNDER ROTWEIN TROCKEN
FRANKWEILER

Frankweiler: Der Ort Frankweiler bietet unseren Rebstocken eine
optimale Voraussetzung fiir charakterstarke Weine. Die Gemarkung
weist eine grofle Vielfalt an verschiedenen Bodenzusammensetzungen
auf, iiberwiegend Kalkstein in unterschiedlichen Arten, Gelber
Sandstein und Blauer Keuper.

Boden: Sandiger Boden mit Kalkstein

|_ese: Selektive Handlese

Ertrag: 49 hl/ha

Mostgewicht: 93- 9%7° Oe

Ausbau: schonende Traubenverarbeitung, 14-tidgige offene Maische-
giarung, 50 % Barrique (12 Monate in mehrjihrig belegte Fisser), 50%
Holzfass (12 Monate)

Alkohol: 13,5 % vol

Séure: 5,2 g/l

Restzucker: 0,6 g/1

Sensorik: Duft nach Cassis und Kirschen, gehaltvolle Tannine, kér-
perreicher und fruchtbetonter Spatburgundertyp.

Trinktemperatur: 16 - 18° Celsius
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